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RESTAURANT
& CATERING

SEHR GEEHRTE GASTE,

herzlich Willkommen im ,Das Anno - Restaurant &

Catering®.

In  unserem Haus servieren wir |hnen modern
interpretierte westfdlische Kuiche sowie zeitlose
Klassiker der europdischen Kiche. Wir verfolgen eine

regionale, nachhaltige Philosophie.

Neben unseren Speisen bieten wir lhnen auch eine
vielfaltige Auswahl an Cateringdienstleistungen an -
von der Lieferung fir lhre Feier bis hin zur kompletten
Ausstattung lhrer Veranstaltung mit Mébeln, Speisen,

Personal und Getrédnken.

Sprechen Sie uns gerne an - wir beraten Sie
persdnlich und erstellen ein individuelles Angebot,

ganz nach lhren Winschen.

FUr kleinere Feiern begrifien wir Sie auch gerne in

unserem Eventraum fUr bis zu 24 Personen.

Wir freuen uns sehr, dass Sie den Weg zu uns
gefunden haben und wUnschen lhnen  einen

genussvollen Aufenthalt in unserem Haus.



WIR WAREN GLUCKLICH, WENN SIE UNS EINE
BEWERTUNG ONLINE HINTERLASSEN WURDEN!
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APERITIF

SECCO PERLIG

Stefan Breuer | Rheinhessen

ROSE SEKT “DAS WEIN CABINET”
Ohlig | Rheingau

CHARDONNAY SEKT “DAS WEIN CABINET”
Ohlig | Rheingau

APEROL SPRITZ
SARTI SPRITZ
SARTI LEMON
LILLET WILD BERRY

MARITINI VIBRANTE 0,0% SPRITZ

STAURANT
CATERING
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VORSPEISEN

GARNELEN AM SPIESS
Gegrillte Wassermelone | Feta |

Krauter-Croustini | Sommertrioffel 24

CARPACCIO VOM KALB
Radieschen | Schnittlauch |

Senfvinaigrette | Pflucksalat 18

GRATINIERTER ZIEGENKASE
Honig | Tomate | Krduter |
Chili | Pflocksalat 16

CARPACCIO DI MANZO

Pflicksalat | Pinienkerne | Parmesan 18
KLEINER GEMISCHTER PFLUCKSALAT 5

SAISONALE SUPPE

Sprechen Sie gerne unser Personal an 11

Bitte beachten Sie, dass wir unsere Suppe und unseren
Pflocksalat nur in Verbindung mit einem unserer
Hauptgdnge oder in Kombination mit einer weiteren
Vorspeise anbieten.
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UNSERE WIENER SCHNITZEL

WIENER SCHNITZEL VOM KALB

Preiselbeeren 29

SCHNITZEL WIENER ART VOM SCHWEIN

Preiselbeeren 19

BEILAGEN UND EXTRAS

HOLZFALLER-TOPPING

Speck | Zwiebeln +4
CHAMPIGNONRAHMSAUCE +4
BEILAGENSALAT +5
POMMES +4
BRATKARTOFFELN +5
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HAUPTGANGE

SOMMERLICHER SALAT

Tomate | Gurke | Pflucksalat | Pinienkerne
wahlweise mit

Gambas

Roastbeefstreifen

Feta & Oliven

FUHRE MIST

Schweinefilet | Schweineschnitzel |
SchwenkgemUse | Champignon |
Rahm | Bratkartoffeln

FUHRE HEU (VEGETARISCH)

STAURANT
CATERING

17

+8

+8
+5

28

Tortellini | Spinat | Ricotta | SchwenkgemUse

Weiburgunder & la Creme

GEROSTETER ROMANESCO (AUF WUNSCH VEGAN)
Kartoffel-Mousseline | sautierte Pfifferlinge |

Pumpernickel-Crumble | Krduterjus
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HAUPTGANGE

ZANDER
Orangen-Spinatrisotto 32

PASTA E BASTA
Honig-Senf- oder Parmesan-Wei3wein-Sauce
Parmesan | Rauke | Kirschtomaten 21

wahlweise mit

Roastbeefstreifen +8
SchwenkgemUse +5
Garnelen +8
STUBENKUKEN

Pumpernickel | Honig | Kartoffel-

Mousseline | Mohren | Gefligeljus 36

TECKLEN - BURGER

deutsches Angus-Rind | Ziegenkdse |
Balsamicozwiebeln | Preiselbeeren-BBQ-Sauce
Pommes 26
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FUR UNSEREN KLEINEN GASTE

KINDERSCHNITZEL

Pommes 14

KINDERPASTA

Tomatensauce 9
DESSERTS

KASEAUSWAHL

Wechselnde Sorten | Feigensenf | Hausbrot 19
SAUERRAHMMOUSSE

Himbeeren | Pumpernickel | Kaffee 13
PARFAIT

Vanille | Passionsfrucht | Schokolade 1

PANNA-COTTA

Tonkabohne | Erdbeeren | Basilikum | Mandel 12

MARQUISE AU CHOCOLAT
Mango | Chili | Kakao-Crumble 12

Alle unsere Hauptgdnge aufier Burger & Beilagen bieten
wir Thnen auch als kleine Portion mit einem Abschlag von
20% an.
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GETRANKE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Gerolsteiner Gourmet still oder laut

Gerolsteiner Schorlen

Apfel | Zitrus-Minze | Watermelon-Mint |
Passionsfrucht-Orange

LUtts Rhabarberschorle

Coca-Cola | Coca-Cola Zero | Fanta |
Sprite | Mezzo Mix

Bionade Holunder

BIER

Vom Faf3

Bitburger Pils | Zwickl | Benediktiner Hell |
Radler | Cola-Bier

Benediktiner Weizen

Benediktiner Weizen 0,0%

Bitburger Pils 0,0% | Radler 0,0% |

Benediktiner Hell alkoholfrei
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WARME GETRANKE

Café Creme
Espresso

Espresso Macchiato
Espresso doppio
Café Americano
Cappuccino

Latte Macchiato
Heife Schokolade

Tee Geschwender diverse Sorten

SPIRITUOSEN & DIGESTIF

Aus der Brennerei Scheibel
Moor-Birne | Mirabelle | Obstler
Hausbrand “Das Anno”

Marzadro Grappa Le Dicotto Lune
Marzadro Crema Alpina Pistacchio
Ramazotti

Baileys

Briucklyn Green (Pfeffi)

Bricklyn Passion

Bricklyn Love

Quzo
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WEIN

WEISSWEIN

GRAUBURGUNDER

Reichsrat von Buhl | Pfalz

RIESLING KABINETT
Heribert Boch | Mosel

SCHAFERSTUNDCHEN
Johann B. Schdafer | Nahe

VINHO VERDE “PATIFE”

Casa de la Vila Nova | Minho | Portugal

WEISSER BURGUNDER

Geil | Rheinhessen

LUGANA

Monte Zovo | Lombardei | Italien

SAUVIGNON BLANC “HOLE IN THE WATER”

Konrad Wines | Marlborough | Neuseeland

ALBA DE VETUS ALBARINO

Bodegas Vetus | Rias Baixas | Spanien
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WEIN

ALKOHOLFREIER WEIN & SCHORLEN
WEISSWEINSCHORLE

L'’AMOUR D’'AZUR

Grand C | Languedoc | Frankreich

ROSEWEIN

Leichtigkeit des Seins

Grand C | Languedoc | Frankreich

ROTWEIN

BARDOLINO

Azienda Gorgo | Venetien | Italien

URSPRUNG
Schneider | Pfalz

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO PASSOFINO

Feudi Bizantini | Abruzzen | Italien

CRIANZA

Bodegas lzadi | Rioja | Spanien

CHIANTI COLLI SENESI

Tenuta le Calcinaie | Toskana | Italien
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